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El trabajo cientifico en el Serida de ViIIavic'iosa |

 Asturias investiga con Europa para lograr
una faba mas fuerte y resistente a plagas

Los cientificos, que_colaboran e intercambian datos con colegas de
la UE, aspiran a cultivos “mas rentables, eficientes y de-mayor calidad”

Villayiciosa,
, Paula FERNANDEZ

El Servicio Regional de Investi-
gacién y Desarrollo Agroalimenta-
rio (Serida), asentado en Villavi-
ciosa, busca la faba “cinco estre-
llas™, 1a faba “premium” mds resis-
tente. Investigan la manera de op-
timizar la calidad de Ia alubia ante
enfermedades y plagas para que su
produccion sea lo més eficiente po-
sible y, a la par, respetuosa con el
medio ambiente. Los investigado-
res Juan José Ferreiras, Ana Cam-
pa y Carmen Garcfa, asi como los

_asistentes de campo v laboratorio
Fernando Diaz, Marcos Bueno y
José Angel Poladura forman parte
del proyecto europeo INCREASE
que tiene como objetivo coordinar
esfuerzos con ofros centros de in-
vestigacidn europeos e intercam-
biar datos para lograr mejoras ge-
néticas en tres tipos de legumbres:
judias, lentejas y garbanzos.

Juan José Ferreiras explica las
labores que desarrollan desde Vi-
llaviciosa para este cometido. Por
un lado, su labor diaria se basa en
conservar la coleccién de més de
3.000 legumbres con la que cuen-
tan en la sede villaviciosina. Tam-
bién hacen investigaciones de cam-
po sobre el comportamiento de és-
tas ante la sequia o una salida ele-
vada; v también observan las ca-
racteristicas moleculares, es decir,

el ADN, para conocer los grupos

- que existen de cada variedad.

“Todo ese conocimiento lo utili-
zamos para desarrollar nuevas va-
riedades resistentes a enfermeda-
des y plagas. Se trata de desarrollar
fabes mis fuertes, que estén mas
protegidas y no haga falta tratar.
Ahora estamos intentamos intro-
ducirresistencia a la mancha angu-
Iar, una enfermedad en la faba que
produce unas manchas en las ho-
jas, vainas y semillas. Con esto
conseguimos que los cultivos sean
mds rentables, eficientes y de ma-
yor calidad, porque no seutilizaron

productos fitosanitarios”, concreta.”

Como muestra, esta semana la
han dedicado a los efectos de la
‘humedad en fabes de granja. “Las
condiciones de almacenaje que
habia antes empiezan a no servir.
Comparamos lotes que se desgra-

naron a mano y otros mecdnica-

mente, y estamos viendo cémo
afecta eso a la calidad en la coc-
cién, en el remojo, para que la fa-
ba no rompa”, concreta Ana
Campa. i
Lograr legumbres mas resisten-
tes a plagas y enfermedades a tra-
vés de la genética tiene ventajas,
ademds de que su cultivo sea mds
rentable para los agricultores astu-
rianos. Y es que las legumbres son

La investigadora Ana Gampa, con el asistente de laboratorio Fernando Diaz, trabajando con fabes de granja en la se-

de del Serida en Villaviciosa.| P F.

El investigadof Juan José Ferreira, delante de unos plantones en el inverna-
dero donde hacen test de resistencia a la sequla en judias. | Paula Fernandez

El proyecto

Coleccion de
muestras. E!
Serida cuenta con
una coleccién de
mas de 3.000
legumbres de
toda Europa en
Villaviciosa.

Mejoras
genéticas. El
estudio permite
hacer mejoras
genéticas para
crear legumbres
mas resistentes a
enfermedades.

Sostenibilidad.
Las legumbres de
calidad emiten
menos CQ:z y
gases de efecto
invernadero gue
afectan al cambio
climatico.

un alimento clave para reducir las
emisiones de CO: y gases de efec-
to invernadero, cuestiones que en-
tran dentro de 1a Agenda Verde eu-
ropea. ‘

Son numerosos los beneficios
porque “fijan nitrégeno y enrique-
cen el suelo, ademas de ser una
fuente de protefnas. Y eso ayuda a
luchar contra el cambio climati-
c0”, argumentan.



