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RESUMEN

Fn este trabajo se recogen los pardmetros agrondmicos v enoldgicos
de 5 variedades de vid (Mencfa, Albarin tinto, Carrasquin, Verdejo tinto,
Godello) culfivadas en el Principado de Asturias. Se observan diferencias
entre las diversas variedades, destacando ¢l mayor peso medio del racimo
de la variedad Mencla, asf como la elevada acidez total de las vaniedades
Carrasquin, Albarin tinto y Godello.
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SUMMARY

This work summarizes the agranomical and enological parameters
of 5 grapevine cultivars (Mencia, Albarin tinto, Carrasquin, Verdejo finto,
Godello) grown in Asturias. We can observe differences among cultivars. It
is warth to note that Mencia cultivar have the highest cluster mean weight,
whiereas Carrasquin, Albarin tinto and Godello a high titratable acidity.
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INTRODUCCION

La existencia de vifiedo en Asturias estd documentada desde el siglo IX. A principios
del siglo XX la extensién de vifiedo era de 1952 Ha. Sin embargo, con el desarrollo de 1o
industria minera a mediados de siglo, s¢ empieza a abandonar su cultivo. A fines de
dicho siglo, comienza su recuperacién, constituyéndose en 1997 Ia Asociacion de Produc-
tores y Elaboradores de Vino de Cangas 3?0593 En el afio 2001 se reconoce la deno-
minacion Vino de fa Tierra de Cangas (BOPA, 2001).

El vinedo se localiza a uncs 300 m de allitud sobre ¢l nivel del mar, en laderas de
elevadas pendientes que dificultan las operaciones 4 realizar, siendo una de las causas de
abandono de dicho cultivo en el pasado. Las parcelas, en su mayoria de vifiedo antiguo,
son de pequena superficie, en general menores de 10.000 m?, con las plantas dispuestas en
espaldera y con altas densidades de plantacién.

Respecto a la climatologia, en invierno predominan los vientos del oeste, producién-
dose abundantes precipitaciones; en verano, los vientos secos del nordeste producen esc-
sa humedad. La orografia puede provocar el descenso de masas de aire por las laderas de
sotavento ocasionando vientos cdlidos secos. La suma de precipitaciones durante ¢l perio-
do vegetativo de la vifia es de unos 500 mm.

La mayorfa de los suelos de vifiedo, compuestos por pizarras, tienen textura franco
arenosa, _u: dcido (en muchas ocasiones por debajo de 5'3), bajos niveles de materia orgd-
nica, calclo, potasioy magnesio, y con [recuencia niveles anormalmente altos de fosforo.

Las variedades de vid autorizadas en Ja denominaci6n Vine de la Tierrade Caugus son
(BOPA, 2(i01): Albarin negro, Verdejo tinto; Carrasquin y Mencia (tintas), Albarin blance,
Picapoll y Albillo (blancas). La Asociacion Vino de la Tierra de Cangas ha solicitado la
inclusion de las variedades Moscatel blanco de grano menudo y Godello, La Mencla, el
Moscatel de Grano menudo y el Godello estdn incluidas en of Registro ce Variedades
Comerciales de Vid (2003); las otras variedades vsldn inscritas provisionalmente a la espe-
ra de su adseripcién definitiva,

El vifiedo asturiano, dado el estado de semiabandono en que estuvo sumido en los
lltimos afos, se enfrenta a una serie de problemas en la actualidad. Por un lado, la
mezcla en plantaciones antiguas de variedades potencialmente productoras de uva de
calidad junto a otras méds bien mediocres, y tintas junto 2 blancas. Por olra parte, apenas
exislen estudios agronémicos o enologicos Tealizados sobe las variedades asturianas. Los
estudios se limitan a descripciones ampelogrificas de las variedades (Martinez et al, 2002;
Martfnez y Pérez, 2000, 1999), caracterfsticas enologicas de 3 variedades autéctonas
{Herndez et al, 2000), y tecientemente se ha publicado un trabajo ampelogrifico, agroné-
mico, erioldgico y genético detallado realizado sobre la variedad Albarin blanco (Santiago
et al, 2005). Asimismo, en estudios realizados sobre variedades incluidas en el Banco de
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Germoplasma de vid de El Encin mediante marcadores moleculares (microsatélites) se
han incluido variedades procedentes de Asturias con vistas a su identificacion (Ibafez et
al, 2003; Martin et al, 2003).

El objetive- de este trabajo es evaluar las aptitudes enoldgicas v las caracteristicas
agronomicas de algunas de las variedades cultivadas en el Principado de Asturias,

MATERIAL ¥ METODOS

El estudio se realiz6 sobre tres parcelas de viredo del municipio de Cangas del
Narcea, mayores de, 25 anos. Las parcelas 1 y 2 se encuentran muy proximas y a la misma
altura-de ladera, orientadas hacia ¢l este. La parcela n'" 3 se encuentra orientada hacia el
oeste y encel fondo de ladera, con lo que tiene menos horas de insplacion que las anterio-
res, Las parcelas 1y 3estan podadas a Guyot simple, la parcela 2 a cordén bilateral. Las
variedades estudiadas fueron: Mencfa (parcelas 1, 2 y 3), Albarin tinto y Carrasquin
(parcela 2), Verdejo tinto y Godello (parcela 3),

El estudio se realizé durante 3 afos (2003-2005). Se tomaron los siguientes datos:
produccion de uva (Kg uva/cepa), n° de racimos por cepa, grado Brix (grado alcohdlico
probable), acidez total (g dcido tartdrico/L), peso de madera de poda (Kg/cepa; datos del
aio 2003). A partir de los datos obtenidos se calculd el peso medio de racimo y el indice
de Ravaz (Kg uva/Kg madera poda).

La sigmficacion de los resultados oblenidos fue analizada mediante andlisis de
varianza. Los pardmetros peso de madera de poda e indice de Ravaz no se analizaron ya
que sélo se disponia de datos de un afio.

RESULTADOS Y DISCUSIGN

En las Tablas 1 v 2 se recogen los datos agrondmicos v enoldgicos de las variedades,
En la Tabla 3'se indican los resultados del andlisis de varianza. La variedad Mencia desta-
ca por su mayor peso medio de racimo con respecto a las otras variedades. Respecto a los
valores de dicha variedad en cada parcela, se observa una mejor maduracion en la parcela
2 (Tabla 2). Con respecto a estas diferencias en maduracion, es interesante resenar gue
Ferndndez et al (2005), encontraron un mayor grado alcohélico probable en' la Mencfa
conducidaen corddn bilateral (14.6% vol) con respecto a la podada a guyot simple (13.6%
vol). También encontraron valores de indice de Ravaz de 13,09 para vifedos en cordén
bilateral, y de 4.65 en guyot simple. En nuestro casg, se observa también un mayor grado

.,1872_8 probable y un mayor {ndice de Ravaz en la parcela podada en cordén bilateral

(parcela 2; Tablas 1 y 2), Sin embargo, hay que tener en cuenta que los datos de peso de
madera de poda corresponden 2 un solo afo. Bravdo et al (1935, 1984) estimaron que
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valores de indice de Ravaz superiores a 10 producen inferior calidad del vino y retraso en
la- maduracién. Estos resultados no coinciden con lo encontrado por Ferndndez et al
(2005) con la variedad Mencfa.

El Albarin tinto y el Carrasquin, variedades autéctonas de la zona, presentan carac-
teristicas agrondmicas (produccidn, peso medio de racimo) y enologicas- (acidez total)
similares entre 51, si bien el Carrasquin posee mayor grado alcohdlico probable en los afios
2003 y 2005 (Tablas 1, 2, 3; Figura 1). Esto concuerda con lo resefiado por Manas et al
{2000), que encontraron similares pesos medios de racimo y acidez total en mosto para
ambas variedades, y un mayor-grado alcohglico probable del Carrasquin. Ambas varieda-
des presentan en nuestro estudio una acidez total mayor que la Mencia todos los afos.

El Verdejo tinto presenta un grado-alcohdlice probable superior y una produccién infe-

rior que la Mencia de su parcela (Tablas 1, 2, 3; Figura 2) asf como una acidez total alge

supetior, aunque no significativa en este caso, Resultados similares encontraron Santiago et
al (2003) sobre vinos terminados de estas variedades. Hay que tener en cuenta que las bajas
producciones de Verdejo tinto (asf como de Godello) de esta parcela en'el ano 2003:se debie-
ron a fuertes ataques criptogdmicos que tuvieron mayor incidencia debido a la compacidad
del racimo de estas dos vaniedades y a la desfavorable exposicién de esta parcela. Ello expli-
ca los bajos valores del fndice de Ravaz del afo 2003 de estas dos variedades.

La variedad Godello se encuentra distribuida en muchas vifas de encepamiento
antiguo en baja proporcién. La zona que abarca la derominacion Vino de la Tierra de
Cangas posee caracteristicas édafoclimdticas similares a las de la D.O Valdeorras, en la
que se cultiva mayoritariamente esta variedad, dando vinos de excelente calidad; alrede-
dor de 1000 L7m? de precipitaci6n anual, temperatura media anual alrededor de 12°C,
suelos pizatrosos, altitudes entre 300 y 500 m sobre el nivel del mar, vifiedos en ladera.
Esta variedad podrfa ser un complemento interesante a la variedad blanca més promete-
dora de esta denominacién, el Albarin blanco (Santiago et al, 2005), restringiendo su culti-
vo a las zonas mas favarables dada su alla sensibilidad a enfermedades criptogdmicas.
Datos gin publicar de los afies 2004 y 2005, correspondientes a otras parcelas mejor
expuestas, muestran grados alcohdlicos y acideces altas para esta variedad, junto con un
prometedor potencial aromdtico de los mostos,

De lo anteriormente expuesto se puede destacar:

— La Mencfaes la variedad de mayor peso medio de racimo de las estudiadas en las
tres parcelas.

— Bl Albarin tinto v el Carrasquin presentan una acidez total superior a las de las
demés variedades tintas estudiadas.

— El Verdejo finto se caracteriza por los altos valores de grado alcohélico probable
que alcanza en fa maduracién.
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— La variedad Godello presenta caracteristicas interesantes de grado alcohdlico
probable y acidez.
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Tabla 2. PARAMETROS ENOLOGICOS DE LAS VARIEDADES Tabla 5. RESULTADOS DEL ANALISIS DE VARIANZA
GRADO ALCOHOLICO MROBABLE ACIDEZ TOTAL Produccidn N Pesemedion  Gradoaleohdlico Acidez
i ac tartarico/L) racimos racimo probable 1otal
MENCIA PARCELA Y (Gs) 2003 2004 2005 2003 2004 2003 MENCIA
Pramedio 1080 i0.27 11,89, #45 553 o] PARCELA L (G3) i Its f1s a 2
sy est 0,78 150 032 187 0o 1,54 PARCELAZICh) b b
Coel var 703 1461 269 210 12,05 20,08 PARCELAI(GE) " 4
MENCIA PARCELAZ (Ch) . . L.
Promedia 123 [14g: a1 81 743 544 Peoduccion N Pesomedio  Gradoaleohdlico  Acidez
Desy es! 12 07 032 |26 N s : Saidislied ol provsble il
Coel var 98 hi24 403 1831 186 1139 PARCELA2
. ) . NIENGTA ol ne 1 s 1
MENCIATARCELAZ (Gs) _ _ . _ ALBARIN TINTO ob b :
Pramedio g._,.,uz. 1172 1156 FE 64 ?mw. CARRASQUIN b . b
Dlesy vst 69 Lia 1% 1,68 IAS 0,63
Coef vir 033 07 11600 T 250 .94
Produccitn o Peso medio  Grado aleohdlica Acidez
ALBARIN TINTO PARCELA 2 (Cb) ol . N . racimos Tacimo probable wial
Promedio’ 1,14 1 |29 A 11,05 903 PARCELAG
R Sty m‘_% W»cm 3& Fuw sz MENCIA a ns a a i
WAL 0! % P R T2 VERDHIOTINID b b b 2
CARRASTO PARCELA 24Ch) GORELLE b ] i i
Prapedic 152 187 & A3 11,05 87 _
Desyest 0,52 074 we e L2 0,0 ns= no significativo
Coel var T8 0.25 8.72 iy 171 L8 Diferentes letras (a, b) indiean diferencias significativas al 0.05%
VERDEIO TINTO PARCELA 3 (Ls)
Tramedio 1268 11,00 13,3 959 ] 751
Desy st {64 153 102 1,22 0,6 131
Coolvar. 3,06 1221 7,63 12 7l 17,40
GODELLC PARCELA 3 (Gs) _
Promedio 11,63 10100 134 11,14 1332 140
Desv et 073 .90 114 0,98 188 1,36
Coef var fu32 9,00 10,15 482 1343 127
Gs: guyot simple
Ul corddn bilateral
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Figura 1. VALORES MEDIOS DE ACIDEZ TOTAL EN LA PARCELA 2
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Figura 2. VALORES MEDIOS DE GRADO ALCOHOLICO PROBABLE

EN LA PARCELA 3
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